
3 桃の節句にちなんで 4 5 6 7 ６年生リクエスト献立

10 11 12 高梁川流域の地場産物（リーキ）活用 13 14 お祝い献立

17 郷土料理（岡山県） 18 ラッキーにんじんの日（さくら） 19 20 21

24 25 26

※ 手洗い、身支度をととのえてから準備しましょう。
※ 食器は正しい位置に置き、手に持って食べましょう。
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