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4 5 6 西地区地産地消給食の日
世界の料理（韓国） 7 8 季節の地場産物(白菜・春菊）を使用した料理

11 12 13 季節の料理 14 15 郷土料理（秋田県）

18 19 クリスマスにちなんで 20 季節の料理 21 冬至にちなんで 22

※ 手洗い、身支度をととのえてから準備しましょう。
※ 食器は正しい位置に置き、手に持って食べましょう。
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学芸発表会
(給食なし）
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