
 

 

             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ごはん、牛乳
ぎゅうにゅう

、プルコギ 

キムチスープ、ピオーネ 

＜今日
き ょ う

の献
こん

立
だて

＞ 
＞ 

岡山県
おかやまけん

は、ピオーネの生産量
せいさんりょう

が全国
ぜんこく

で第
だい

1位
い

です。 
 

〈ピオーネの人気
に ん き

の秘密
ひ み つ

〉 

①粒
つぶ

が大
おお

きい ②甘
あま

さと酸味
さ ん み

のバランスが良
よ

い ③種
たね

がなくて食
た

べやすい 

☆栽培
さ い ば い

の工夫
く ふ う

☆ 

ピオーネの実
み

に色
いろ

が付
つ

き始
はじ

めるころ、房
ふさ

に白
し ろ

い袋
ふくろ

をかけます。 

これは、ピオーネの実
み

が鳥
と り

に食
た

べられないように守
ま も

ったり、病気
びょうき

 

にならないようにするためで、一
ひと

つ一
ひと

つ、大切
たいせつ

に育
そだ

てられています。 

５月
がつ

上旬
じょうじゅん

 

新
あたら

しい枝
えだ

が 

伸
の

び始
はじ

める。 

５月
がつ

下旬
げじゅん

 

花
はな

が咲
さ

く。 

７月
がつ

 

色
いろ

が紫色
むらさきいろ

に 

なってくる。 

６月
がつ

 

実
み

が大
おお

きく 

なってくる。 

８月
がつ

下旬
げじゅん

 

収穫
しゅうかく

時期
じ き

。 

旬
しゅん

の食材
しょくざい

 

～ 倉敷学校給食共同調理場より ～ 

 


